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Denominacién de Origen  Toro

Afada 2023
Tipo de vino Blanco
Graduacién alcohdlica 13% Vol.
Variedad Verdejo
Crianza Sobre Lias
Levaduras Autéctonas de Toro
Zona de Champagne
Vifedo 100% Vaso
Edad 70 anos
Tipo de suelo Arcillo
Limo
Arenoso

Grandes guijarros

Temperatura de Servicio De 8 a 10°C

Color. Amarillo palido verdoso.

Nariz. Aroma intenso con recuerdos a pifia sobre un
fondo de citricos y elegantes florales.

Boca. Paladar sabroso, exético y frutal, lleno de
sedoso volumen y de largo retrogusto.

Singularidad.

Unidn de levaduras autéctonas propias y levaduras
de la zona de Champagne confieren a este vino el
delicado aspecto frutal propio de la variedad,
Fen‘ilado por singulares notas florales. Untuoso y
resco.

*Contiene sulfitos
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