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ACONTIA VINOS
ficha técnica

ACONTIA “FLORY NATA” FLORY NATA Ficha técnica

Denominacion de Origen  Ribera del Duero

Afiada 2019
Tipo de vino Tinto
Graduacion alcohdlica 14,5% Vol.
Variedad Tempranillo
Tiempo de crianza 12 meses
Barrica Roble Espafiol
Vifiedo 100% Vaso
Edad 60 afos
Tipo de suelo Calizo y arcilloso
%( Altitud 850 m.
FLOR Y NATA Temperatura de Servicio 16°C
CRIANZA 12 MESES ]
RIBF.RAT);IDUER() Color. Rojo picota profundo brillante.

DENOMINACION DE ORIGEN

Nariz. El envejecimiento en barricas de roble
espafiol le otorga unas exclusivas caracteristicas
olfativas con sutiles aromas a cereza y grosella,
destacando especialmente notas altas de torrefactos
y especias que le confieren distinguida elegancia y
armonia.

Boca. Entrada amable, fresco y con un gran peso
frutal. Sabroso, muy bien estructurado y un largo

final donde continlan apareciendo notas altas de
torrefactos y especias.

Singularidad.

Criomaceracion prefermentatica
Envejecimiento en barricas de Roble Espafiol

*Contiene sulfitos
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