ACONTIA VINOS

+ VINOS QUE TE CREAN -

La Habia

CRIANZA EN BARRICAS DE ROBLE ESPANOL

“No es sabio el que sabe donde est4 el tesoro, sino el que trabaja y lo saca”
Francisco de Quevedo

Vinos conocidos, con tanto carisma que no nos permiten ver mds alla de ellos.
Nos hacen conformistas sin capacidad de eleccion.

Saltar al vacio y acertar es una sensacién de “toma ya” o de “ole yo”. Asinos
hemos sentido después de elaborar La Sabia y asi te sentirds ti cuando lo pruebes,
porque no es sabio el que sabe donde estd el tesoro, sino el que trabaja y lo saca.

Anada. 2016 Origen. D.O. Ribera del Duero
Variedad. Tempranillo 100% Tipo de Suelo. Calizo

Vifiedo. Vaso Calificacion de la afiada. MB
Vendimia. Manual Envejecimineto. 15 meses envejecido

Grados. 14% en barricas de Roble Espaiiol

. ) ) ) Vifiedos. Con mds de 60 afios de edad
Pluviometria. 30% inferior " Suelo blanco calizo.

ala esperada Rendimiento 1,900kg/ cepa

o Temperatura de Servico 18°C *Contiene sulfitos

Vendimia ligeramente adelantada y de duracién mds larga que el promedio
habitual - 7 de octubre fecha de vendimia-

Elaboracion

1) Cuidado proceso de seleccién manual del racimo y del grano.
2) Criomaceracién prefermentativa a 6°C durante 4 dfas.

3) Fermentacién con maceracion de 18 dias.

4) Fermentacion alcohélica y maloldctica en barrica nueva de 225L

o = de Roble Espaiiol.
La éabla Notas de cata

RIBERA DELDUERO Color cereza picota de capa alta con ribetes de color rojo rubi.
DENOMINACION DE ORIGEN

0

En nariz destacan aromas de fruta madura de frutos rojos. Delicadas notas
especiadas con toques de pimienta, vainilla y agradables recuerdos de
sotobosque. Agradables notas finales tostadas con aromas de café con leche,
tabaco y cacao. El resultado es un vino de nariz rica, complejo y muy elegante.

En boca entrada suave que se abre en un tanino rico, dulce y maduro que nos
deja un largo y agradable recuerdo. Posee delicadas notas minerales y balsdmicas.
Destaca su amable sedosidad y elegancia.

Vino sotisficado en el que Maite Geijo ha tratado de mostrar su inquietud por
romper la monotonia de la cata y sorprender al catador.
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